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Piatto d’Arte “Il SEME”
Comunicato per la stampa — draft 30 settembre
Arte da Mangiare - ASA- Press - AA— CUOCHI DI LOMBARDIA

In occasione della manifestazione “Orto d’Artista: dalla Semina al Raccolto — LA SEMINA”,
organizzata in concomitanza con la Giornata Mondiale dell’Alimentazione e |la V Giornata del
Contemporaneo, Arte da mangiare e il Consorzio Cuochi di Lombardia hanno il piacere di
presentare l'iniziativa: Piatto d’Artista.

| 16 ristoranti che hanno aderito ospiteranno dal 03 al 31 Ottobre le opere dei 16 artisti che
hanno preso parte alla mostra “COS’@ UN SEME PER UN ARTISTA” .

Le opere verranno interpretate dagli Chef che, con la collaborazione degli artisti daranno

un sapore all'opera esposta.



Sabato 3 ottobre 2009...

...... La Tavola Rotonda

“Conseguire la Sicurezza alimentare in tempo di crisi”




3-4 ottobre 2009 ...

...... La Mostra

“Che cos’e un seme per un artista?”



(7

......| Ristoranti (i

Del Consorzio Cuochi di Lombardia /’((’SU((”” /('A('

=
%) %) 4) ¥

/10 Pesce = «#

Officina di Mare

L'Officina di Mare

N nmn ol | i e

' | Ristorante Toscano
cmp A I‘; avernetta )d\
ffi_azﬂJQ i IE',-".:_._.’_-F_'J //\ |C ’ “E—JHELIO

/" dal 1957

=il

b Visione o
bo Cucinva Platurale « P
ba Comunila di Lavoro » - '*1‘ |:

Ristorante toscano

-_— Mel pieno centro di Milano, a due passi da via della Spi
A g 2 wia Montenapoleone
. Jﬁrmsj"ﬁ‘phx " "La Tawvernetta da Elic" dal 1557 consolida la gran
tradizione dei ristoranti toscani a Milano.
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...Artisti e Chef

R

Ristorante Alice
Tano Passami l'olio
La Tavernetta
Piero e Pia

Zio Pesce

Papa Francesco
Via Del Borgo

| Castagni

Le Maistees
Osteria Magenes
La Sprelunga

La Fata Verde

S

Milano Via Adige, 9 - 02 5462930 Barbara Pietrasanta

Milano Via Villoresi, 16 - 02 8394139 Pino Lia

Milano Via Fatebenefratelli,30 - 036 53441 Stefano Soddu
Milano P.zza Aspari, 2 - 02 718541 Giuliana Bellini

Milano Via Maffei, 12 - 02 49794967 Salvatore Fiori

Milano Via Marino, 7 - 02 862177 Paola Zan

Concorezzo Via Liberta, 136 - 0396 042615 Giovanni Mattio
Vigevano Via Ottobianco, 8/20 - 038 142860 Luigi Profeta
Gaggiano Via Medici, 14 -02 9085052 Donatella Baruzzi
Gaggiano Via Cavour, 7 - 02 9085125 Alice Tettamanzi
Seveso Via Sprelunga, 55 - 0362 503150 Narciso Bresciani
Agrate Brianza Casc. Offelera - 0396 893110 Alessandra Angelini

Osteria Della Buona Condotta Ornago Via Cavenago, 2 0396 919056 Clara Bartolini

* Muscolo di Grano

Milano Via Buonarroti, 8 - 02 48004737 topylabrys



Artista

Barbara Pietrasanta

Nasce a Milano, allieva di M. Paladino al Liceo Artistico di Brera & laureata all' accademia di
Belle Arti di Brera con F.5cimeca e A.Ghinzani. Mel 1984 =i trasferisce a New York,
approfondisce gli studi nel campo della comunicazione e apprende |3 tecnica dell'affresco
alla scuola di A. Romano.

Mella sua
ricerca Fartista mette in gioco tutfi i principali temi fondamentali legati al senso profondo
della vita, dei rapport fra donne & uomini, & in particolare alla inguietante problematica

dell'identita individuale.

Ovolution

Marmo di Candoglia

Ristorante

Alice

Via Adige, 9 - Milano
02 5462930

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: Barbara Pietrasanta
Cuoco di Lombardia¥iviana Varese

Universo




Artista Ristorante

. . s 1y .
Pino Lia Tano passami l'olio
Via Villoresi, 16 — Milano

Hella produzione artistica degli ultimi decenni, |a riflessione sullo spazio ha ormai un ruols 02 8294139

preponderante. Far percepire in modo nuovo gli ambienti in cui viviamo sembra essere il

fine di molti giovani artisti. Le opere di Pino Lia hanno sempre una relazione pil o meno
evidente con lo spazio in cui sono esposte_Nei suoi lavori Lia sembra voler contaminare la Dal 13 _nttﬂbre al8 |.1mrembre

tradizione pittorica dellastrattismo geometrico con il decorativismo fipico dell'sstetica Piatto d'artista

onentale. In realta ogni opera
costituisce un‘inedita riflessione sul rapporto tra cid che & interno ed esterno Artista: Pino Lia
alFimmagine, sulla possibilita di trasformare lo spazio che circonda i dipinti Cuoco di LombardiaPaclo Bonomi

reinventandalo al loro intemo...

"

. . Sole gira soli
Sole gira soli 9

Cestino croccante di peperone con riso nero selvaggio del vercellose, patata viola,
seta, semi di girasole, cotone, foglia d'oro tartufo nero glassato e bottarga di uovo di gallina




Artista Ristorante

Stefano Soddu La tavernetta
Via Fatebenefratelli, 30- Milano
con il divisibile e l'indivisibile si incrociano e si scambiano i ruoli sia altro sia il medesimo. 0265341
E' una delle prime considerazioni che le opere di Stefano Soddu suggeriscono, sopratbutto
s psservate in uno spazio che non ne consenta la separazions malgrado M'evidenza del Dal 13Fttﬂbre?l 8 novembre
carattere particolare (e talvolta fortemente differenziato) di ciascuna di esse. Che inuna Piatto d'artista
osservazione dinsieme, sempre, un gioco di interferenze reciproche agisca al punto di
unificare per sovrapposizione inducends a un giudizio complessivo, & inevitabils. (E non &
detto che sia, necessariamente, fuorviante). Ma & quando |a "somiglianza" non riesce a : .
travalicare le forme immediate, quando la spinta alla formulazione pil sottile di .ﬂl’!]Et-El. StEfBII'ID Soddu . .
un‘immagine non sia avviata al disvelamento del metodo costruttivo, che questo tipo di Cuoco di LombardiaMarco Niccoli

interferenza diventa ingannevole.

Power Power

Argilla, acqua, riso, pigmenti, ferro RISOTTO NERO alla FIORENTINA con SEPPIE e BIETOLE.

il seme (il rizo), la terra (le biete), I'acqua (le seppie) ed il nerc




Artista

Salvatore Fiori

Fior elabora e articola forme razionali. Colpisce con la loro linearita, il disegno
controllatissimo, i richiami archetipali @ antropologici; la presenza di segni e
simboli che dilatano al di la del confini dell'opera in un rappdo bivalente e

antagonistico, mon privo di spleen che da freschezza lirica. La tecnica si legada un

lato alla tradizione dei fabbri e degli artigiani del ferro, dall'altro a una

compatiezza di scelte operative senza wertigini né remissivitd, semplicemeat
razionali. Limput & di sostanza drammiatica, senza mai sfiorare il teatrale.....

Seme maligno

Rame patinato € marmo di Carrara

Ristorante

Zio pesce

Via Maffei, 12 - Milano
02 49794067

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: Salvatore Fiori
Cuoco di LombardiaAndrea Meoni

Seme maligno




Artista

Paola Zan

Invece che della piu greve e diffusa espressione,
vorred dare a tutti voi della Testa di seme!
Dl semni di guesta germogliano solo buone idee.
| semi che vedete sono di semplice grano.
Un seme per la diffusione di un'autentica Civilta di Pace.
Un seme per conservare |"Acqua pulita, bene di tutti.
Un seme per mantenere sana la Terra
o, dove necessanio, bonificarla, per sviluppare un’ Agricoltura biocompatibile, che produca
in mizdo equilibrato gli ingradienti del nostro Cibo.
Un seme per FAlbero che tra mille anni,
da una delle sue propaggini, dara il legno per una grande tavola attorno alla quale riunirsi
per gustare, in silenzio, una portentosa Zuppa!

Testa di seme

Pelistirolo, semi

Ristorante

Papa Fancesco

Via Marino, 7 ang. Pzza 5cala- Milano
02 862177

Dal 12 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: Paola Zan
Cuoco di LombardiaPaolo Bonomo

Risotto alla milanese in crosta di parmigiano




Artista

Luigi Profeta

La scultura rappresenta la parte terminale di una colonna di cemento, dowe il tempo &
I'azione distruttiva dell’ womo hanno lascato il nulla. Il seme, Qui rappresentato da due
semisfere di legno e foglie di rame, riesce con le sue radic {corde] a trarre vita anche dalla
pii piccola & impercettibile quantita d’acqua chie ka natura gli ha donato creando intomo a
s una bolla protettiva invisibile alf uomo, ma che qui ho voluto creare per esaltare [a
forza della natura. La natura con la sua forza, la sua bellezza, |a sua sacralita, la sua
unicitd, rende qualsiasi luogo un posto meraviglioso. La natura ci dimostra che il seme con
Ia sua semplicita crea intorno a sé un micro mondo dal quale scaturiscono iImpreviste
forme di vita. Per me il seme rappresenta |a forza della vita: il grembo materno.

Mirabilis est locus iste

legno, ferro, resine acriliche, sabbia, poliuretano espanso, plexiglass, corde, led
luminosi, polver foto luminescent

Ristorante

| Castagni

Via Ottobiano, 8/20 - Vigevano
0381 42860

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: Luigi Profeta
Cuoco di LombardiaEnrico Gerli

Risotto di Carnaroli integrale punteggiato di rapa rossa con verdure
sotterranes, mantecatura al gorgonzola di Abbiategrasso




Artista

Donatella Baruzzi

Spesso i muri di templi sono stati costruiti con blocchi di granito a forma di cubo.

Il guadrato rppresenta Pequilibrio dell’aspetto materiale e spirituale ed emetie
vibrazioni di pace e di stabilita’.

Seme Cubo

Terracotta smaltata, terra, muschio

Ristorante
Ristorante Le Maistess
Via Medici, 15 - Gaggiano - 02 9085052

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: Donatella Baruzzi
Cuoco di Lombardia: Cosimo Urso

Fazzoletto di terra




Artista

Alice Tettamanzi

Pepe, timo, finocchio, fagiolo, farro, semi di tutti i giorni, piedistalli artistici.
Opera che trasforma o meglio riforma la normalita della natura, dei suoi
coinvolgimenti sociali e la sua intimita. Opera non minimale {anche se una visone
superficiale potrebbe ingannarci) dai contenuti nascosti ricercabili con la lente di
ingrandimento ma anche con il proprio spirito in comunione con la natura.

Guardami dentro

Semi, lente, cera

Ristorante

Osteria Magenes

Via Cavour, 7 — Gagiano
02 9085125

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d’artista

Artista: Alice Tettamanzi
Cuoco di Lombardia: Mariella Magenes e Litterio Runza

Viaggio all'interno del paesaggio rurale

crema di legumi con timballino di polenta gialla e
bastoncino di sfoglia ai semi di papavero




Artista Ristorante

Narciso Bresciani La Sprelunga

Via 5prelunga, 55 - Seveso

Diplomiato al oso artistico di Novars e all’Accademiz di Belle Arti di Brers Milano 0362 503150
Per Casanowa Stafora Warzi PV realizzato monumento ai caduti
oomune di Locate Varesino scultura oommemarativa presso centro sportivo Dal 13 ottobre al 8 novembre
Su commissione realizzsto ritrasti e bassorilievi bronzei. Piattn d'artista

Artista: Narciso Bresciani
Cuoco di Lombardia: Stefano Radici

fuppa Lamonese con olio al rosmaring
cotenne di calamari e croccante

i di polenta lombard
Senza titolo i polenta lombarda

Fagioli di Lamon, Olio extra vergine aromatizzato al rosmarino
Ceramica Calamari del nostro Mediterraneo, Farina di mais lombardo macinata a pietra




Artista Ristorante
Alessandra Angelini La Fata Verde
Cascina Offelera Via Talete 2/a— Agrate Brianza
La particolare sensibilita per le connessioni tra armonia pittorica e ritmica musicale 0396 893110

traspare anche nella sua personale ricerca, ove il colore incontra il supporto in una sorta
di danza del segno. L'utilizzo di diversi linguaggi espressivi |oltre alla pittura, le temniche
dell'incisione, la stampa a mano, la scultura, la fotografia) approfonditi anche grazie Dal 13 -l‘.]l'tﬂbrE' al8 |.1m'emhre
alPesperienza di aggiornamento e di lavoro con artist di respiro internazionale, si Piatto d'artista
accompagna ad una attenta indagine sulle potenzialitd dei materiali, sperimentati per le
loro particolari caratteristiche di riflessione della luce e per i diversi effetti nalla resa del
colore & della profondits del segno inciso.. Artista: Alessandra Angelini

Cuoco di LombardiafFlavio Di Marco

Anemone croccante con aspic di grasshopper e crema di vaniglia

Generaziﬂni Cialda semplice realizzata con acqua e farina, fritta e dolcificata con zucchero a velo,
ripiena di una gelatina creata utilizzando come base il noto cocktail grasshopper (menta,
e e Pt s crema panna e vodka), il tutto & poggiato su una crema pasticcera profumata di vaniglia &

i baccelli di quest'ultima wtilizzati per decorare.




Artista

topylabrys

Affascinata dai materniali plastid e dalla loro trasformazione,
attraverse sapient intervent
con gli element fuoco,
aria e acgua,
crea forme e proposte uniche da vedere,
da indoszare & da collezionare.
La magia delle mani dell’ Artista
trasfiorma da piu’ di ventanni
un materiale prettamente industriale in opere d'arte

Ristorante

Ristorante Muscolo di grano
di Maria Marangelli

Via Buonarroti, 8 — Milano
02 AB004737

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d'artista

Artista: topylabrys
Chet Laura Puglisi

Creatura dolce piccante

Calamitando

Gelzto allo zenzero & misle su cremia di liguerizia con zenzens @ndito & nocdole. Un disoo scuro,
che richizma |z lamitz, radica & attrae, & poi molt contrasti: il piocarte dello zenzero, radice
Grafite, plastica, calamita sotterranea, il dolce della liguerizia, legno morbido... & ancora = dolcezza del misle, figho del sole =
la forza delle nocciole.




Artista

Giovanni Mattio

Descrizione: da una lama che fende |a terra si apre il soloo in cui viene depasitato il seme.
| colori: Focra riporta alla terra, il rosso simboleggia il gesto della penetrazione della terra,

il bianco si abbina al seme che viene depositato su un terreno fartile & percit scuro, la
patina di verde

richiama il colore del prato in cui si traccia il soloo

Il solco, il seme

Legno, sabbie, pigmenti e resine

Ristorante

Via del Borgo

Viag Libertd, 136 — Concorezzo
0396 2615

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piagtto d’artista

Artista: Giovanni Mattio
Cuoco di Lombardia: Roberto Andreoni




Artista

Clara Bartolini

Inventare mondi & sempre stata la mia passione,
per questo & diventata una professione.

Come art buyer trovo oggetti comuni o impensabili,
come allestitrice creo wniversi reali o immaginari,
come scenocgrafa e set designer progetto e realizzo eventi e
scenografie multimediali, vestite di
suoni, profumi, colori.
come stylist completo 'opera aggiungendo ai
luaghi i personaggi che |li occupano.

Sempre cercando di raggiungere 'idea, il sogno che il cliente ha creato nella
sua immaginazione

La luce del buio

Pittura acrilica, legno, carbonfossile, oristallo, tessuto, illuminazione a led

Ristorante

Osteria della Buona Condotta

Via Cavenage, 2 — Ornago
0384 810056

Dal 13 ottobre al 8 novembre
Piatto d’artista

Artista: Clara Bartolini
Cuoco di Lombardia: Matteo Scibilia




